'FOODLOGISTIK

Fleischereimaschinen GmbH

CROZZDICR®

classic 120 - comfort 120 - capacity 150 - Tine 120 l
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FOODLOGISTIK CrRozzDICR®

unboTuHHBIN HOX CROZZDICR® A1 nonepey-
HOV HapE3KV C aBTOMATUYECKUM YrIPaBJIeHNeM,
4TO CHWXAET 3aTpaTbl 11 BpemsA paboThl nitoc
[laeT BO3MOXHOCTb aBTOMATI3MPOBaTh 3arpy3ky
npogyKTa.

Standardowo wszystkie maszyny

CROZZDICR® wyposazone automatyczny,

co eliminuje wstepne, jednoczesnie umozliwia
automatyczny zatadunek

Habopbl peLueTok 13 HepXaBetoLLeit CTani,
YeTbIPEXKPATHO YCUIIEHHOW, NPefHa3HaYeHb
ONA camoit 60NbLLION Harpy3Ku.

Wytrzymale siatki tnace ze stali nierdzewnej

z czterostronnym dociskiem

KoHBenep ons Bbixofa NpoaykTa npegHa-
3HavyeH Ona nogkata 200 n. Tenexek nog,
MalUWHY WAW NOL KOHBEWEPHYIO NeHTy
(onuus)

Wylot do wozkéw 200 | lub opcjonalnie tasma
odbierajaca

YpaneHue octatkoB npofykTa yepes 6ofb-
Lne peHaxHble Tpybbl U3 HepxasetoLLel
ctanu ana obecneyeHna HanayywWwnx CTaH-
[lapToB TNrNeHbI.

Odprowadzanie resztek produktdw szerokim wy-
lotem ze stali nierdzewnej dla zachowania
najwyzszych standarddw higienicznych

BblCOKOKayYeCTBeHHOE KOMMbIOTEPHOE
ynpasnenue SIEMENS rapaHTupyer Bbico-
KyI0 CTeneHb HaLEXHOCTU.

Sterowniki komputerowe SIEMENS zapewniaja
niezawodnos¢

Mo3tanHas n HenpepblBHaA 3arpyska
Staty i skokowy posuw tlokowy

+ CHUXeHWe 3aTpaT Ha CaHUTapHyto 0bpa-
60TKY AN [OCTUXEHWNA HAWYYLLMX CTaH-
[JapTOB TUrEHbI.

- Pexxum nepekntoyenma pabotel “Last Cut”
ONA MUHUMW3ALMN 0CTaTKOB NPOAYKTa B
peLueTKax, uaeanbHO Npu CMeHe
npoayKTa 1 BpemMeH 3aKpbITus

- Pexum “Clean Out” pns obecneyenus
NpOCTOro JOCTyna KO BCe YacTAM
MaLUNHbI

- TUNLOTUHHBIN HOX 1A NONepeyHon
pe3Ku, HanpaBNAioLLMe 1 BCe pexyLine
VHCTPYMEHTbI MOTYT BbITb N1eTKo 1 BbICTPO
CHATBI 6€3 MHCTPYMEHTOB

* Nieznaczne koszty zwigzane z myciem —

perfekcyjna higiena

- opgja redukgji ilosci odpaddw w siatkach
tnacych, id elan przy zmianie produktu lub pod
koniec dnia roboczego

- tryb mycia — wszystkie czesci maszyny sq wtedy
fatwo dostepne do mycia

- néz poprzeczny, prowadnica noza
poprzecznego i narzedzia tnace fatwo | 5yl
szybko wyjmowane

Foodlogistik Fleischereimaschinen GmbH
Kruseshofer StraBe 21

D-17036 Neubrandenburg

Telefon: +49 (0)395 - 7799 - 131/140
Telefax: +49 (0)395 - 7799 - 220

E-Mail: foodlogistik@t-online.de
www.foodlogistik.de




CRrozzDICR®

120

classic

® He TpebyeTca npeaBapuTebHOro Hape3aHua kyc-
KOB MACA: NOMepeYHbIii FUNbOTHHBIA HOX C aBTO-
MaTIN4eckuM yrpaBeHeM NpeasapuTesisHO Hapesaet
bonblLme Kyckn MsAca, BeKOHa UNK Cbipa, KOTOpble
MOTYT ObITb 3arpy>eHbl B paboyyto KaMepy MalLnHb
® BosibLUOe KONnyecTBo pe3os — A0 800 B MUHYTY
® [loCToAHHAA BbICOKaA MPOW3BOLUTENbHOCTL —
MOLLHasA rnapaBanyeckas cuctema u MacCuBHble
MP1BOAbI PeLLEeTOK
® Bbicokoe KauecTBo Hapeskn focTuraerca bnaro-
[aps Habopy peLLeToK ANs CBEXEro MACa, 4To No3-
BONAET AOOUTLCA BbICOKOrO KaYecTBa HapesKi.
® bosibLLIas MMOKOCTb — PazNnyHble PeXMbl padoTbl
MaLLWHbI
- aBTOMATMYeCKIin pexum paboThl 1A HenpepbIB-
HOI1 3arpy3ki Yepe3 byHkep
- Py4HOII pexuM paboTbl 1A obneryeHms 3arpyski
BPYYHY}O NP1 MOMOLLY 1BYXKaMEPHOI CUCTeMbl
® Ype3BblyaiiHO YA06HbIE B SKCMNYaTaLMN NaHenn
YNPaBJIeHA: NPOCTas HAaCTPONKa BCeX NapameTpoB
Hape3Ku Npy NOMOLLY KHOMOK yNpaBeHns,
4TO CHIKAET Nepyuof afantaLum
yesoBeka k 000pya0BaHMIO.

® Hu3kas cToumocTb 06CyXnBaHWA:
3N1eKTPOHHBIN 3amMyCK-0CTaHOBKa MalLLHbI,
4TO CHIXAET Harpy3Ky Ha NpUBOAbLI 1
yBeNNYNBAET CPOK paboTbl ObICTPO
V3HALLINBAIOLLMXCS YacTen.

® Nie ma potrzeby ciecia wstepnego —
automatyczny néz poprzeczny rozdrabnia wstepnie
wieksze kawatki miesa, boczku, sera
® Wysoka wydajnosc — do 800 cie¢ na minute
e Stafa wysoka wydajnosc dzieki silnemu napedowi
hydraulicznemu i siatkom tnacym, odpornym na
obciazenia
® Perfekcyjna jakosc ciecia umoZliwiajaca uzyskanie
najwyzszych standardow obrébki produktu
® Nieograniczona elastycznosc — rozne tryby pracy
w jednej maszynie
- Stafy zatadunek leja w trybie automatycznym
- Niezwykle prosta obstuga maszyny w trybie
recznym dzieki systemowi podwajnej komory.
® Obstuga przyjazna uzytkownikowi — nieskompli-
kowane ustawienie parametrow ciecia gwarantuje
krdtszy czas wdroZenia do obsfugi
® niskie koszty utrzymania — elektroniczna funkcja
,miekkiego” startu redukuje obciazenie napedow i
wydfuza Zywotnosc czesci




CRrozzDICR®

comfort 120

© 0/THOCTbIO AaBTOMATU3MPOBAHHAA 3arpy3Ka I
HempepbIBHas 00paboTka BCex MACHBIX MPOLYKTOB

- MMAPaBAMYeCKoe NOAbEMHOe YCTPOICTBO /1A
200-1MTPOBBIX TENEXEK W1 KOHBEVIEPHOI JIEHT
Ha Bxoze (Ha BbIbop)

- byHkep 220 1

- 60sbLLIOI pa3Mep kamepbl: 220x620 MM B
OTKPbITOM COCTOAHIN

- MANIBOTUHHBIN HOX [/1 TOPU30HTA/IbHON HApeE3Ku
KomnakTHbIN cuioBov MoLymb —

Hape3aer [0 3,2 TOHH MACa B 4ac

MpekpacHoe Hape3aHue Kybukamu 1 noaockamu
- ONMTUMabHasA 3arpyka MAca bnaroaps
00K0BOI NOANPeccoBKe (BO3MOXHOCTL
PerynupoBKky) ¢ ABOMHBIM rMApaBANYeckiM
MPUBOLOM.

- perynupyemas NoAnpeccoBka B [MHY

- OTAEMbHbIN NPUBOS, HOXa C perynpyemon
CKOPOCTbIO BpaLLeHus A0 1400 pe3oB B MUHYTY
- OTKJII04aeMbI MPUBOL, PeLLeTKNA
OnTUMU3MPOBAHHOE YpaBIeHe MaLLNHON —

KHOMKW ynpaBieHna C aucnieem

Hu3kue 3atpatbl Ha nepcoHan — NosHOCTLI0

W petni automatyczny zafadunek i ciggfe

przetwarzanie produktow miesnych réznego rodzaju

- hydrauliczne urzadzenie zatadowcze do wozkow 200
[ lub tasma doprowadzajaca (do wyboru)

- duzy lej o pojemnosci 220 |

- obszerny przekrdj napefniania 220 x 620 mm

- automatyczny noz poprzeczny

kompaktowa sifa — wydajnosc do 3,2 ton/godz.
perfekcyjne kostki i paski dzieki zastosowaniu:

- optymalnego docisku bocznego produktu za pomocg
podwdjnego napedu hydraulicznego

- napedzany hydraulicznie docisk dfugosciowy

- Oddzielny naped noza separujacego z requlowana
bezstopniowa iloscig obrotow -1400 cie¢/min

- mozliwos¢ wylaczenia napedu siatek tnacych

® Obstuga przyjazna dla uzytkownika — solidne elementy
obstugi polaczone z wyraznym ekranem

minimalne nakfady personalne —

dzieki CROZZDICR® to moZliwe!

kr/yac/kg/h

KkBt/kg/h

MM (grovim)/mm (inch)
MM (grovim)/mm (inch)
MM (mronm)/mm (inch)
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© [10/IHOCTbIO ABTOMATI3MPOBAHHAA 3arpy3KanpoayK-
TOB 11 HenpepbIBHas 00paboTka BCex MACHBIX MPOLYKTOB
- (MAPABNINYECKOe NOAbEMHOe YCTPOVICTBO 1A
200-nUTPOBBIX TENEXEK N KOHBEepHON
JIEHTbI Ha BXOZE (Ha BbIOOP)
- GyHkep 250 1
= MANbOTUHHBIN HOX L1 TOPU30HTa/IbHOM Pe3ku
Bbicokan Npov3BOAMTENIbHOCTb — 4 TOHHbI B Yac
063 0CTaHOBKI
- OrpOMHbIV pa3mep kamepbl: 250 X 150 x 620 Mm
B OTKPLITOM COCTOAHMM
- BbICOKas CKOPOCTb HApe3KiA
© [IpekpacHoe KayecTBO Hape3KM:
- perynmpyemas 60KoBas NOAMPeccoBKa 1
MOAMPECCoBKa B L/INHY
- OTAENbHbIN MPUBOL, PeLLeTKN
(perynupyemas ckopocTb)
- He3aBMCIMAsA CKOPOCTb HApe3aHNA, BapbUpyeTca
- TOYHaA PeryImpoBKa AMHbI Hape3aHus —
KOMMbIOTEPHOE yNpaB/eHA
© Yn06HasA SKCrTyaTauma MaLlnHbl
- 6onbLUoi XXK aucnieli C CeHCOPHbIM AUCrIeemM
- 10 99 nporpamMm Hapesku
o OnTUManbHbIA BbIXOA NPOZyKTa bnaroaaps asto-
\CriD

TEXHWYECKWE OJAHHbIE/ DANE TECHNICZNE

lpoun3BoauTeNnbHOCTL

Moakntoyaemas MOLLHOCTb

lonepeyHoe ceyeHne kamepsl

[nnHa kamepel

[nnHa pexyLuein KpomKm
[peaBapuTenbHas NoANpeccoBka B ANNHY
MpenBapuTenbHas 6okoBas NOANPECCOBKA
[Inuna x LWnpuHa x Bbicota

(c 3arpy3kon)

Bec

wydajno$c

Moc przytacza

Przekrdj poprzeczny komory
Dtugo$¢ komory

Dtugo$¢ ciecia

Docisk wstepny boczny
dhugos¢ x szeroko$¢ x wysoko$¢

Waga

Pa3mepbl pewérok mm/ Wymiary mm
Pa3mepel pewértok atoim / Wymiary inch

Docisk wstepny dfugosciowy

(z urzadzeniem zatadowczym)

o |V pefni automatyczny zatadunek i ciggte
przetwarzanie produktow migsnych roznego rodzaju
-hydrauliczne urzgdzenie zafadowcze do wozkow
200/ lub tasma doprowadzajaca (do wyboru)
- duzy lej 0 pojemnosci 250 |
- obszerny przekrdj napefniania 220 x 620 mm
- automatyczny néz poprzeczny
- Niezwykta moc — 4 tony/godz. w trybie ciaglym
dzieki zastosowaniu :
- obszernej komory o wymiarach 250 x 150 x 620 mm
- superszybki néz separujacy
® wspaniafa jakosc ciecia dzieki zastosowaniu:
- docisku bocznego i dfugosciowego
- oddzielnego napedu siatki tnacej z requlowang
predkoscia
- ponadto niezalezna predkosc noza separujacego,
nastawialna
- precyzyjna, sterowana komputerowo requlacja
dfugosci ciecia
® perfekcyjna obstuga
- Duzy ekran LCD z panelem dotykowym
- 99 programow ciecia do wyboru
® optymalne wykorzystanie produktu poprzez automa-
tyczny podziat Scinkow
® wysoki poziom higieny i proste mycie urzadzenia
- urzadzenie odbierajace dla prostej zmiany
narzedzi tnacych

-ty mycia fgﬂ__

4.000
15,3
250 x 150/ 150 x 150 (9272 x 52932/ 52932 x 52932)
620 (2471%)
0-60 (0-23%)

Perynupyemas/ustawialny

krivac/kglh

kB1/kg/h

MM (mrorm)/mm (inch)
MM (atom)/mm (inch)
MM (mioiim)/mm (inch)

Perynupyemas/rustawialny

Mm/mm 3.550/1.785/3.015

krkg 2.100

56,7,8,10,13, 15,19, 21, 25, 30, 38, 50, 75
3/16, 1/4,9/32, 5/16, 3/8, 1/2, 9/16, 3/4,13/16, 1, 13/16, 1'7, 2, 2'511®
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® ABTOMaTW4eckas 3arpyska u obpabotka npu-
TOTOBJ/IEHHBIX KYCKOB M#ACa, NOA0COK UK 610KOB
Cblpa NPV MOMOLL HTETPUPOBAHHON KOHBEep-
HOWN NEHTBI
e ABTOMaTU4eckasa MOArOHKa KPYMHbIX KyCKOB
Mfca WAN cbipa nof pasMep kamepbl — bnaro-
Laps MAbOTUHHOMY NOMepeyHOMy HOXY C aBTo-
MaTUYeckuM ynpaBneHunem
® Yno6Haa Hapeska 1 06paboTka: HageXHbli
LLeHTPaIbHbIA NMPOLECCOP C NHTENNEeKTYabHON
CNCTEMON CBETOBON 3aLLUTbl 00eCneynBaeT KOHT-
ponb BBOAA NPOAYKTOB 1 ero 06paboTky.
® bosblias rMOKOCTb MallHbI: 3PrOHOMUYHAA
3arpy3ka 1 06paboTka pasnnyHbIX NPOLYKTOB B
0[HOW MaLlnHe
- NA0Wanka AN XpaHeHUa 11 NOLAYM roTOBbIX
KyCckoB MAca
- HaKOMUTeNb C PerynnpoBKOil BbICOTbI 1A
PacnakoBbIBaHNA KYCKOB 1 MOA0COK
- ByHKep ANA CbiMy4X MPOIYKTOB, Takux Kak AL
® [HTerpauuns B aBTOMaTIU3UPOBaHHbIA NPOLIECC
NpoU3BO/CTBA, B KauecTBe 0NN
- aBTOMAaTNYeckas 0CTaHOBKa MallHbI
- CUrHasTbl O MPOLLECCaX BBEPX WM BHIA3 MO NOTOKY
© [10CTOAHHO BbICOKAA MPOU3BOLUTENBHOCTD —
BbICOKAA CKOPOCTb BPaLLEHNs HOXa
n06CTBO B IKCMAyaTaLyy — KHOMKM ynpaBie-
A NaHesb ynpasneHnsa Ha

HaA CUCTeMa 3anycka-OCTaHOBKM CHUXAET Ha-
PY3Ky Ha NpWUBOAbI U YBENMYMBAET CPOK IKC-
nnyaTtawuy 3anacHblx Yacten

« Automatyczny zatadunek produktéw miesnych w
blokach, kawatkow sera
zintegrowana tasme zatadowcza.
e samoczynne rozdrabnianie wiekszych blokow
poprzez automatyczny néz poprzeczny
* najwyzszej klasy komfort ciecia i
inteligentny system monitorowania
requluje dostarczenie i przetwarzanie produktu
* nieograniczona elastycznosc¢ —
ergonomiczny zatadunek réznych produktow w
Jjednej maszynie
- stot do rozpakowania kietbas i seréw, o
regulowanej wysokosci
- lej dla produktdw sypkich
- mozliwos¢ wiaczenia w zautomatyzowana
produkcje poprzez opcjonalne:
 automatyczne wylaczanie przy zadanej ilosci i
wyswietlacz
- sygnat dla zaprogramowanych wczesniejszych
lub nastepnych procesow
- Stafa wydajnosc ciecia dzieki wysokiej
predkosci nozy
* nieskomplikowana obstuga — proste elementy plus
dodatkowo niezalezny pulpit sterowniczy dla
oddzielnych prac na tasmie doprowadzajacej
* nieznaczne nakfady zwiazane z procesem mycia
mycie — mozliwosc szybkiego demontazu jezdnej
tasmy doprowadzajacej
* niskie koszty utrzymania — elektroniczna funkcja
. miekkiego” startu redukuje obciazenie napedow i
wydfuza Zywotnosc czesci






